RESTAURANTANGEBOT
OFFERTA DEL RISTORANTE

'Gerostete Kalbsleber 9€
Fegato di vitello in padella

2 Schnitzel nach Wunsch 14 €
(vom Schwein oder Hadhnchen, nach Wunsch zubereitet- ohne Beilage)
Scaloppina (carne di maiale/pollo, preparazione a scelta- senza contorno)

3 Schweinerippchen, hausegemachte Sauce, Ofenkartoffeln mit gereiftem Kése 20 €
Costine di maiale alla griglia, salsa, patate al forno con formaggio stagionato

4 Rindergulasch nach der Erinnerung unserer Mutter 11,5€
Goulash secondo la ricetta della nostra mamma
> Wienerschnitzel vom KrSkopolje 17 €
Schwein mit gerosteten Kartoffeln und hausgemachter Mayonnaise

Cotoletta alla milanese del maiale di KrSko polje con patate arrosto e maionese di casa.

éWoIfsbarschfiIet, Kartoffeln mit Mangold 17 €
Filetto di branzino, patate con bietola

’Kutteln mit Hartkase 9€
Trippa con formaggio duro

KALTE VORSPEISEN
ANTIPASTI FREDDI

8 Kalbscarpaccio aus Salat, Selleriecreme mit Apfel 10€
Carpaccio di vitello su insalata, crema di sedano con mela
7 Bretteljause mit Delikatessen vom Krskopolje Schwein, 8,5€ /10 dag
eingelegtes Gemuse

Piatto di salumi casarecci del maiale di Krsko polje, sottaceti

10Aufstrich -Tris (Wild, Verhackert, Kapaun) 8,5 €
Tris di pate (selvaggina, lardo, cappone)
"Holzbrett mit ausgewahlten Kasesorten 8,5€ /10 dag
vom Bauernhof Gorisek und Kukenberger

Tagliere di formaggi assortiti dalle fattorie GoriSek e Kukenberger

'? Raucherschinken vom KrSkopolje Schwein, cremiger Meereettich 10 € /10 dag
Prosciutto cotto affumicato del maiale di KrSko polje, rafano cremoso



DEGUSTACIJSKI MENU

Carpaccio hobotnice na rukoli, pinjole, jagodni gel 9€
Octopus carpaccio on arugula, pine nuts, strawberry gel

Pinela, suho / dry, 2023, Colja 3,80 €

Dnevnajuha 5€
Soup of the day

Licka krSkopoljca, pire peCenega krompirja, zenof 10€
Krskopolje pork cheek, baked potato puree, mustard seed sauce

Rose CRU, suho / dry, 2023, Verstovsek 5,20 €

Goveji medaljon, golazeva omaka, ocvrta krompirjeva kroglica, pire pastinjaka 18,50 €
Beef medallion, goulash sauce, fried potato ball, parsnip puree

Modra frankinja, suho / dry, 2020, Dular 4,70 €

ALI

Rizev brodet, file romba 18,50€
Rice brodet, fish file

Rebula Classic, suho / dry, 2023, Erzeti¢ 5,50 €

Malina, pesa, jogurt, perle 5€
Raspberry, beet, yogurt, pearls
Sivi pinot, polsuho, 2022, Mlaker 3,90 €

Juha / glavna jed / sladica 25¢€
Soup/main course/dessert

Hladna predjed / glavna jed / sladica 28 €
Cold starter /main course / dessert

Topla predjed / glavna jed / sladica 30€
Warm starter/main course/dessert

Hladna predjed / Juha / glavna jed / sladica 31€
Appetizer / soup/main course/dessert

Juha / Topla predjed / glavna jed / sladica 33 €
Soup/warm starter/main course/dessert
Hladna predjed / topla predjed / glavna jed / sladica 37 €
Cold starter/warm starter/main course/dessert

Hladna pred. / juha /t opla pred. / glavna jed / sladica 40¢€
Cold starter/soup/warm starter/main course/dessert



SUPPEN
ZUPPE

'3Rindssuppe mit Fleisch 5¢€
Brodo di manzo con il bollito

14Tagessuppe 5€
Zuppa / brodo del giorno

15 Pilzsuppe 6¢€
Zuppa di funghi

WARME VORSPEISEN
ANTIPASTI CALDI
nekatere jedi je mozno pripraviti tudi v brezmesni obliki
some dishes can also be prepared without meat

o Kapaunragout mit gebratener Gerstenkugel 10€/14€
Ragu di cappone con polpetta d'orzo fritta

' Ravioli mit geraucherter Forelle, Barlauchsauce 10€/14¢€
Raviolo con trota affumicata, salsa all’aglio selvatico

'® Risotto mit Garnelen, Hokkaidokurbis und Lauch 10€/14€
Risotto con gamberi, zucca Hokkaido e porri

'“Reisnudeln mit Gemiise, Kichererbsen, Tofu 10€/14 €
Taglierini di riso con verdure, ceci, tofu

HAUPTSPEISEN
PIATTI PRINCIPALI

20 T-Bone vom KrSkopolje Schwein, 22 €

gerdstete Kartoffeln, rote Paprika-Creme, rote Zwiebeln
Bistecca T-bone del maiale di Krsko polje, patate in tecia, crema di peperoni rossi, cipolla rossa

I Kalbsriicken, gerdsteter »trukelj« mit Hilttenkdse 27 €
Lombo di vitello, »Strukelj« tostato con ricotta

22 Rinderfilet, Katoffelmakrone, Eigelbgel, aromatisierte Butter 32 €
Filetto di manzo, amaretto di patate, gel di tuorlo d’'uovo, burro aromatizzato

23 Gebackener Kapaun, »Strukelj« mit »Mlinci und Maronen, Kartoffeln mit Rotkohl, 30 €
(far eine Person, Zubereitungszeit 30 Minuten)
Cappone alf orno, »Strukelj« con »mlinci« e castagne, patate con cavolo rosso
(per una persona, tempo di preparazione 30 minuti)

24Tagliata auf Salat, Kirschtomaten, Kartoffeln, Parmesan 19 €
Tagliata su insalata verde, pomodori ciliegini, patate, parmigiano

22 Nagelrochenfilet, Kartoffelptree, Spinat, Beurre blanc 19 €
Filetto di pesce, pure di patate, spinaci, beurre blanc

26 Schweinmedaillon in Pilzsauce, Griessknédel 22 €
Medaglione di maiale in salsa di funghi, gnocco di semolino

%/ Gratinierter Huttenkase , Struklji 9 €
Rotolo di ricotta gratinato



SALATE UND SALATTELLER
INSALATE E PIATTI DI INSALATA

28 Salatteller mit Hahnchen Hausdressing 10€
Piatto d"insalata con pollo e condimento della casa

29 Blattsalat 4 €
Insalata verde

30 Gemischter Salat 4,5 €
Insalata mista

3'Radicchio mit Speck und Kartoffeln 6,5€
Radicchio con lardo e patate

KINDERTALLER
PIATTO PER BAMBINI

32 Gebackenes Hahnchenfilet mit gebratenen Kartoffeln 10€
Petto di pollo fritto con patate arrosto

33Frische Nudeln mit Hahnchenfilet und Gemise in Sauce 10 €
Pasta fresca con filetto di pollo e verdure in salsa



